azienda agricola Casale Certosa
via Stazlone di Pavona, 93
Q0040 5.Palomba - Roma

tel. e fax 06 719 73 56
www.vinllacertosa.it
antonio.cosmi@tin.it

CASALE CERTOSA

ALBOREA

Nithuzginne geogr L Ui

GRECHETTO, MALVASIA
PUNTINATA O DEL LAZIO.

GIALLO DORATO TENUE.

SECCO, ELEGANTE E MORBIDO.

AVVIENE IN BIANCO, CON
PREMITURA SOFFICE DELLE
UVE, PULIZIA DEI MOSTI E
FERMENTAZIONE A
TEMPERATURA CONTROLLATA
IN TINI DI ACCIAIO INOX,

FINE ED ELEGANTE CON SENTORI
DI NOTE FRUTTATE E FLOREALI.

VIGNETI A CORDONE SPERONATO
E RESA DI 90 Q.LI PER ETTARO,
PER 60 HL DI VINO.

VIENE EFFETTUATA A MANO
IN DIVERSE FASI.

OTTIMO CON PIATTI DI PESCE,
IDEALE CON ANTIPASTI, PRIMI
PIATTI E CARNI BIANCHE.



azanda agricola Casaale Certoaa
wia Stazione di Pavana, 83
00040 S.Palomba - Roma

tal. 8 fax 06 719 73 568
www.vinilacertosa.lt
antonio.cosmi@tin. it

CASALE CERTOSA

indicazione geografica tipk

MERLOT.

ROSS0 RUBINO INTENSO.

LEQGERMENTE TANNICO,
ASCIUTTO E MORBIDG.

DIRASPATURA E FERMENTAZIONE
CON BUCCE PER CIRCA 3 GHORNI
CON RIMONTAGQIO E FOLLATURE
GIORNALIERE E PRESSATURA
SUFFICE DELLE YINACUE.

DELICATI E PERSISTENT] FRUTTI
bl BOSCH.

VIGNETI A CORDONE SPERONATO
E RESA DI 80 Q.11 PER ETTARD.

VIENE EFFETTUATA A MANO.
PRIMI PIATTI, ARROSTI E

GRIGLIATE DI CARNI RO3SE,
FORMAGQI STAQIONATI.



azlends agricola Casale Certoas
via Stazione di Pavona, 83
00040 5.Palomba - Rama

tel, efax 06 719 73 58
wew.vinllacertosa. it
antonio.cosml@tin.it

CASALE CERTOSA

GQRECHETTO.

QIALLO PAQLIERING CON
RIFLES#1 VERDI.

ELEQANTE E MORBIDD,
CON NOTE FRUTTATE.

CON PREMITURA SOFFICE DELLE
UVE, PULIZIA DEl MOSTI E
FERMENTAZIONE A
TEMPERATURA CONTROLLATA

IN TINI Bl AGCIAIO INOX.

FINE E DELICATO CON NOTE DI
FRUTTA MATURA.

VIGNETI A CORDONE SPERONATO
E RESA DI 80 G.LI PER ETTARD.

VIENE EFFETTUATA A MANO.
OTTIMI GLI ABBINAMENTI Al

PIATT] DELLA GUCGINA
MEDITERRANEA.



azienda agricola Casale Certosa
via Stazione di Pavona, 83
00040 S.Palomba - Roma

tel. e fax 06 719 73 56
www.vinllacertosa. |t
antonio.cosmigtin.it

CASALE CERTOSA

g
LUPERCO

|meicimime geisgmiien Hplea
Itaky

CABERNET SAUVIGNON, MERLOT.

ROSSO RUBINO INTENSO.

BEN STRUTTURATO CON SENTORI
EREBACEI E DI TANNINI MORBIDI,
CORPOSO.

DIRASPATURA E FERMENTAZIONE
CON CONTATTO DELLE BUCCE,
PER CIRCA 10 GIORNI VENGONO
ESEGUITI GIORNALMENTE
NUMEROSI RIMONTAGGI

E FOLLATURE, PRESSATURA
SOFFICE DELLE VINACCE.

BREVE AFFINAMENTO IN LEGNO.

AMPIO ED ELEGANTE.

VIGNETI A CORDONE SPERONATO
E RESA DI 80 Q.LI PER ETTARO,
PER 50 HL DI VINO.

VIENE EFFETTUATA MANUALMENTE
CON CERNITA DELLE UVE.

PRIMI PIATTI Al SUGHI DI CARNE,
ARROSTI E GRIGLIATE DI CARNI
ROSSE E FORMAGGI STAGIONATI.



CASALE CERTOSA

MALVASIA PUNTINATA
0 DEL LAZ}O.

GQIALLO PAGLIERIND CON
RIFLESS] VERDI.

$APIDO E AROMATICO.

M CON PREMITURA $OFFICE DELLE
UVE, PULIZIA DEI MOSTI E
FERMENTAZIONE A
TEMPERATURA CONTROLLATA

ALVASIA PL I IN TINI DI ACCIAIO INOX.

LEGEERMENTE FRUTTATO E
azienda agrico/s Casala Certoss RERBISTENTE
vla Stazione di Pavona, 83
00040 5.Palomba - Roma

tel. e fax 06 719 73 58
www.vinilacertosa.lt
antonin.cosmig@tin.it

VIGNETI A CORDONE SPERONATO
E RESA DI 80 Q.U PER ETTARO.

VIENE EFFETTUATA A MANOD.

PRIMI PIATTI, @RIQLIATE DA
PESCE E FORMAQQGI FRESCHI.




CASALE CERTOSA

ROS30 RUBING TENDENTE
AL VIDLACEOD

DIRASPATURA E FERMENTAZIONE
CON BLICCE PER CIRCA 810
QIORNI CON RIMONTAGQI

E FOLLATURE GIORNALIERE

E PRESSATURA SOFRCE DELLE
BUCCE

DELICATI E PERSISTENTI FRUTTI
ROSSI E SPEZIE

VIGNET] A CORDONE SPERONATO

azlenda agricola Casale Certosa E REEA DI 80 Q.11 PER ETTARQ

vla Stazione di Pavona, 83
00040 5.Palomba - Roma
tel, e fax 06 719 73 56
www.vinilacertosa.t
antonlo.cosmi@tn. it

VIENE EFFETTUATA A MANO

PRIMI PIATTI, CARNI, FORMASGI
E SALUMI




